
2023/06 特集 「培養肉と植物肉」

細胞性食品としての培養ステーキ肉実現に向けて

岡田 健成, 島 亜衣,竹内 昌治
（東京大学大学院情報理工学系研究科 知能機械情報学専攻) 

3D-プリントによる和牛のサシを再現した培養肉の作製
松崎 典弥（大阪大学大学院工学研究科応用化学専攻）

企画と編集にあたって 江藤 哲博（日油株式会社）

ダイズ油中の脂肪酸の遺伝的改良による不快臭の軽減と
植物肉素材としての可能性

穴井 豊昭
（九州大学大学院農学研究院)
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